Beispiel 4~Gang~MenU

mit [lattenservice im Hauptgang

fiir eine Geburtstagspcier

Apcrithc
Frosecco

Prosecco mit \Walderdbeerliksr
Ananas-Mangosaft

Weincmppeh!ungen

201 6er Sauvignon Blanc Spét]ese
von Reinhold Sauer, [~ scherndorf

2017er chlsi Rosato, Kalabricn
fruchtigfrischer Rosé aus der autochthonen
Rebsorte GaglioPPo vom Wcingut Statti

MenU

Vorspeisente”er mit | achstatar,
K albsriicken mit T hunfischcreme,
/ucchini mit Schafskase, gegri”tcn
Avocados und Kliirbismousse

RO Do Do

Cremcsuppc vom Hokkaic}o~KUrbis

RO Do (Do

geschmorte Rehschulter mit
Wacho]derrahmsauce und gcbratene
Maispoulardenbrust mit Filzrahmsauce;
Blaukraut, Schmorgcmijse,
K artoffelgratin und Semmelknsdel

RG0S0 D0

Dessertbuget

mit Mévenpick~}iis, Himbeer-Fana-(otta,
SCHOkoladcnmoussc, Fruchtsalat,
Nougat-Schokoladen-Schnitte,
Mangosauce und GCbéck

McniiPrcis ohne Getranke:
pro Person 48,00 €
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