
Candlelight – Dinner
ab zwei Personen

Aperitif
Prosecco mit Walderbeerlikör

Dieses 4-Gang-Beispiel-Menü kostet 
inklusive Aperitif 55,00 € pro Person.

Das Menü kann man wahlweise 
auch als 3-Gang-Menü 

(ohne Suppe, inkl. Aperitif 49,00 € pro Person) 
oder als 5-Gang-Menü

(+ Zwischengang, inkl. Aperitif 65,00 € pro Person)
bestellen. Sonstige Getränke werden 

separat berechnet.
Ein Menü kann auch jahreszeitlich 

verändert werden und wir berücksichtigen 
Ihre Wünsche (kein Lamm, bitte mit Fisch, 

ohne Meeresfrüchte, vegetarisch etc.)

 Der Termin erfolgt immer nach Absprache.

Menü
Gruß aus der Küche

Ziegenfrischkäse mit gegrilltem Muskatkürbis



Tatar vom gebeizten Lachs
mit gegrillten Avocados



Latte Macchiato
vom Hokkaido-Kürbis



Filet vom Angus-Rind
in Rotwein-Schalotten-Sauce mit 

Rahmkohlrabi und Sellerie-Erbsenpüree



Feines von Nougat und Brombeere
Nougatmousse,  Nougat-Brownie, 

Brombeer-Sorbet, Brombeer-Limetten-Creme
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