Canc”elight ~ Dinner

ab zwei Personen

Aperitif
Frosecco mit Walderbeerliksr

Dieses 4-Gang-Beispiel-Menu kostet
inklusive Aperitif 55,00 € pro Person.

Das Menu kann man wahlweise
auch als 3-Gang-Menu
(ohne Suppe, inkl. Aperitif 49,00 € pro Person)
oder als 5-Gang-Meniu
(+ Zwischengang, inkl. Aperitif 65,00 € pro Person)
bestellen. Sonstige Getranke werden
separat berechnet.

Ein Menu kann auch jahreszeitlich
verandert werden und wir berucksichtigen
Ihre Winsche (kein Lamm, bitte mit Fisch,

ohne Meeresfrichte, vegetarisch etc.)

Der Termin erfolgt immer nach Absprache.
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